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HIGH SKILLS

Formagao e Consultoria

Implementagdo de Sistemas de Gestao de Seguranga Alimentar —1SO 22000

Objetivos Gerais

Este curso pretende dotar os participantes com os conhecimentos necessarios para a implementacado
de um Sistema de Gestdo da Seguranga Alimentar de acordo com a NP EN I1SO 22000:2005 e da sua
integracgdo nos sistemas de Gestao da Qualidade.

Destinatarios

Quadros Médios e Superiores de empresas do sector alimentar ou de empresas envolvidas
indiretamente na cadeia alimentar (ex. Fornecedores de equipamento, agentes de limpeza e
desinfecdo, material de embalagem) com responsabilidade na implementagdo de Sistemas de Gestdo
da Segurancga Alimentar; Licenciados ou bacharéis que exercem ou pretendem vir a exercer atividade
na area da Gestdao da Qualidade e da Segurancga alimentar.

Carga Horaria

24 Horas
Contetudos

1. Introdugdo e Caracteriza¢dao do Sistema HACCP

2. Legislacdo e Normalizagdo na area da Seguranca Alimentar - Principais documentos de
referéncia

3. Conceitos aplicaveis Implementacdo de Sistemas de Gestdo da Seguranga Alimentar - I1SO

22000

Introdugdo a norma NP EN 1SSO 22000:2005

Integragdo dos principios do Codex Alimentarius

Analise, interpretagao e aplicagdo dos requisitos da norma

A Gestdo documental do Sistema

Aplicagao de Casos Praticos Sistema HACCP versus Sistema de Gestao da Qualidade 1SO 9000

. Principais pontos em comum

10. A Integragdo dos Sistemas de Gestdo

11. O processo de certificacdo
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