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Pastelaria/Padaria — Organizacéo e Producao

Objetivos Gerais:

Este curso pretende dotar os participantes dos conhecimentos e competéncias
necessarias da industria hoteleira na para de organizacdo e producdo da area de
Pastelaria e Producéao

Objetivos Especificos:

No final deste curso os participantes ficardo aptos a:

e Identificar as caracteristicas e regras de funcionamento de uma
pastelaria/padaria;

e |dentificar os equipamentos e utensilios de uma pastelaria/padaria;

e Efetuar o aprovisionamento dos diversos produtos, assegurando o estado de
conservacao dos mesmos;

e Aplicar os procedimentos inerentes a organizacdo do servico de uma
pastelaria/padaria;

e Identificar os circuitos de distribuicdo e comercializacdo de produtos de
pastelaria/padaria;

e Cumprir as normas de higiene e seguranca.

Destinatarios:

Todos os profissionais que pretendam obter conhecimentos sobre gestdo de uma
padaria ou pastelaria.

Carga Horéaria:

50 Horas
Conteudos:
Mddulo I - Organizagdo e Funcionamento de uma Pastelaria/Padaria

» Tipologia de estabelecimentos

Legislacao reguladora da comercializagéo de produtos alimentares
Instalacoes

Equipamentos

Utensilios

Indumentaria

Funcdes da brigada de pastelaria/padaria

Terminologia
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Moédulo Il - Tecnologia dos Equipamentos e Utensilios de uma Pastelaria/Padaria

» Caracteristicas
» Funcoes
» Higienizacdo, manutencao e conservacao

Maodulo 11l - Aprovisionamento dos Diversos Produtos Alimentares

» Formularios de encomenda

Formulario de entrega

Registo de rececao, conferéncia e verificagdo de qualidade

N&o conformidades e reclamacfes

Regras de acondicionamento, armazenamento e conservacdo das
matérias-primas pereciveis e nao pereciveis

» Controlo de stocks
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Mdédulo IV - Procedimentos de Organizacdo e Producédo de uma Pastelaria/Padaria

» Processo e suporte documental
Planeamento do servico
Disposicao dos meios fisicos
Organizacéao do trabalho
Interface entre servigos
Previsdo dos meios necessarios
» Limpeza da secgao
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Médulo V - Distribuicdo e Comercializacdo

Mdédulo VI - Normas de Higiene e Seguranca

THHRO16 www.highskills.pt | geral@highskills.pt



